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УЧЕБНО-ТЕМАТИЧЕСКИЙ ПЛАН 
 

программа профессионального обучения  
«11301 Буфетчик» 

 с присвоением квалификации:  
«Буфетчик» 
3-5 разряд 

Срок обучения – 320 часов, включая все виды аудиторной и внеаудиторной (самостоятельной) 
работы слушателя. 
Форма обучения – очно - заочная (с применением дистанционных образовательных технологий) 
проводится без отрыва от производства по месту нахождения слушателя через Интернет в 
соответствии с учебно-тематическим планом, обязательным изучением учебных материалов, 
расположенных на платформе дистанционного обучения АНО УЦ ДПО «Академия»  
http://anodpo.ru, в СДО,  прохождением производственной практики с выполнением 
практической квалификационной работы и сдачей итоговой аттестации. 
Режим занятий – при любой форме обучения учебная нагрузка устанавливается не более 40 часов 
в неделю, включая все виды аудиторной и внеаудиторной (самостоятельной) работы слушателя.  
 

№  
п/п 

Наименование разделов, тем 
 
 

Количество часов Форма 
контроля Всего Теорет. Практич 

1. ТЕОРЕТИЧЕСКОЕ ОБУЧЕНИЕ 144 144  Текущий 
контроль 

1.1 Основы охраны труда 24 24   
1.2 Основы физиологии, питания, санитарии и гигиены 24 24   
1.3 Основы товароведения пищевых продуктов 24 24   
1.4 Организация и технология обслуживания в 

общественном питании 
24 24   

1.5 Торговое вычисление. Работа  с кассово-компьютерной 
техникой 

24 24   

1.6 Профессиональная этика и психология делового 
общения 

24 24   

2. ПРОИЗВОДСТВЕННОЕ ОБУЧЕНИЕ 
(производственная практика) 

168  168 Практи-
ческая 

квалифи-
кационная 

работа 
2.1 Производственное обучение 

Вводное занятие. Инструктаж по безопасности труда. 
Инструктаж по безопасности труда и пожарной 
безопасности. 

168 

 168  

https://www.anodpo.ru/


Освоение приемов подготовки к работе, правил 
работы с инструментами и оборудованием. 
Наблюдение за работой инструктора (закрепленного 
на предприятии), освоение приемов выполнения работ 
на площадке. 
Освоение приемов выполнения работ под контролем 
инструктора. 
Самостоятельное выполнение работ 

3. Итоговая аттестация 8   Квалифи-
кацион-

ный 
экзамен 

 ИТОГО 320 144 168  
 


